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LE BOSCOLO HOTEL & SPA NICE 5* DEVOILE SON NOUVEAU
ROOFTOP ET UNE EXPERIENCE CULINAIRE EXCLUSIVE

A Nice, le Boscolo Hotel & Spa 5* s’appréte a dévoiler, dés le 15 avril, le
concept réinventé de son rooftop ainsi que son expérience culinaire, signée
par le nouveau Chef Pasquale Lanzilotti.

A partir du 15 avril 2026, le Boscolo Hbétel & Spa Nice 5* - situé sur le boulevard
Victor Hugo a Nice - lance la saison estivale en dévoilant le concept de son
rooftop ainsi que sa nouvelle expérience culinaire orchestrée par le Chef
Pasquale Lanzilotti.

A la téte des cuisines depuis peu, le Chef et Frédéric Herlin, directeur de la
restauration, ont travaillé de concert pour imaginer une offre gustative exclusive
dans les trois adresses emblématiques de I'HOtel : le Rooftop, le Genesi Bar et le
restaurant Angelo. “Mon ambition pour 'été 2026 est de créer des univers avec
des identités fortes afin d’offrir aux hétes comme a la clientéle locale des
expériences différentes au fil de la journée et des envies”, explique Frédéric
Herlin.

Le rooftop BClub, de rouge et de blanc

Jusqgu’a la fin du mois de septembre, rendez-vous au 6¢ et dernier étage du
Boscolo Hétel & Spa Nice pour découvrir le rooftop du Boscolo. Véritable hot
spot chic et glamour des soirées nicoises, celui-ci offre une vue panoramique a
360° sur les toits de la cité azuréenne et de l'arriere-pays nicois.
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Portée par ses racines italiennes, le rooftop s’associe a Ca’ del Bosco, maison
emblématique de la région de la Franciacorta, mondialement reconnue pour
I’élégance de ses bulles et I'excellence de son savoir-faire. Pensé dans une
ambiance élégante et contemporaine, décliné dans des tonalités de rouge et de
blanc, le rooftop est une véritable parenthése gustative et festive.

Ouvert midi et soir, 7 jours sur 7, le restaurant signe une carte méditerranéenne
de saison, aux accents italiens. Pensée comme une invitation au voyage, elle
met a I'honneur des produits frais sublimés par le Chef. “Je privilégie une
cuisine italienne classique, avec quelques revisites, basée sur le choix de
matieres premieres de grande qualité, en veillant a préserver le goat principal
sans le dénaturer” a déclaré le Chef Pasquale Lanzilotti. Cété bar, I'art de vivre
italien se décline a travers une sélection de Spritz ainsi que des cocktails,
mocktails et autres spiritueux rigoureusement sélectionnés et parfaits pour
accompagner les belles soirées d’été.
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Voyage des sens et show cooking

La nouvelle dynamique impulsée par I'HOtel s’étend également au Genesi Bar
avec une proposition inattendue autour d’'une mixologie raffinée avec des
cocktails signatures aux essences et des spiritueux du terroir, dans une
atmospheére lounge et animée, rythmée par des DJ sets. Le temps d’une pause
café ou d’'un aperitivo, le bar de I'Hbétel devient alors le lieu idéal pour
commencer la journée en douceur ou pour se détendre en début de soirée.
C’est ici aussi que se savoure le petit-déjeuner de I'HOtel. Au programme : un
généreux buffet avec des produits d’exception et artisanaux ainsi gu’un espace
de show cooking pour compléter I'expérience.

Enfin, situé au niveau du lobby de I'Hbtel, le restaurant Angelo propose une
ambiance plus décontractée, conviviale et accessible, avec des plats a partager,
parfaits pour les afterworks ou les moments entre amis. Le Chef s’est également
inspiré de ses racines pour offrir une cuisine ancrée dans les grandes traditions
gastronomiques de I'ltalie, tout en y apportant une touche contemporaine et
créative.

Accessibles sur réservation a la clientéle extérieure, le rooftop BClub, le Genesi
Bar et le restaurant Angelo comptabilisent 190 couverts au total et contribuent
ainsi a incarner l'art de vivre et I'excellence de I’hospitalité italienne a Nice.
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(De gauche a droite) Le directeur de la restauration Frédéric Herlin et le Chef Pasquale Lanzilotti - Credits Photo : Boscolo Nice @cedou

Télécharger les visuels



https://drive.google.com/drive/folders/1Szujl79lD4X2sAZI_8j3GWKL1Knzaa7S?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1Szujl79lD4X2sAZI_8j3GWKL1Knzaa7S?usp=sharing
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A PROPOS DU CHEF PASQUALE LANZILOTTI

Originaire des Pouilles, en Italie, le Chef Pasquale Lanzilotti puise son inspiration dans
les traditions culinaires du Haut Salento, ou il a grandi. Formé deés son plus jeune dge au
respect des produits et des saveurs authentiques, il construit un parcours exigeant,
marqué par des rencontres déterminantes et une quéte constante d’excellence. Aprées
ses débuts aux cbtés du Chef Antonio Ciaccia, il perfectionne son art a Bari avec des
figures majeures de la gastronomie italienne - comme le Chef Antonio De Rosa - avant
de rejoindre le prestigieux Hotel Cipriani a Venise, ot il a évolué jusqu’au poste de sous-
chef.

Il poursuit ensuite sa carriére a l'international, notamment au Reid’s Palace & Madeére, ou
il affirme une signature culinaire élégante et maitrisée. Fort d’expériences en Europe,
aux ifles Caimans, a Antigua-et-Barbuda et a La Nouvelle-Orléan, il développe une
cuisine raffinée, fidéle a ses origines tout en s’ouvrant a des influences contemporaines.
Sa démarche repose sur l'exigence des matiéres premiéeres, la précision des cuissons et
une lecture épurée du golt. Se définissant avant tout comme un « cuoco », il défend
une vision sincére et exigeante de la cuisine, ou tradition et modernité dialoguent avec
Jjustesse. Il était auparavant Chef au Boscolo Hétel & Spa Lyon 5*

(Le Chef Pasquale Lanzilotti - Credits Photo : Boscolo Nice @cedou



A PROPOS DU BOSCOLO HOTEL & SPA NICE 5*

Situé au cceur de Nice, sur le boulevard
Victor Hugo, le Boscolo Hétel & Spa
Nice 5* - membre du groupe Boscolo
Collection - célebre e charme
intemporel de la Belle Epoque et
l'excellence de I'hospitalité a l'italienne.
Reconnaissable entre tous avec sa
facade classée, le Boscolo Hétel & Spa
Nice 5* compte 112 chambres et suites,
un Spa de 500m2 avec piscines
intérieure et extérieure chauffées ainsi
que trois restaurants, un rooftop avec
un solarium et une piscine. [’hétel détient les labels Clef Verte et Nice Htel Historique.

A PROPOS DU GROUPE BOSCOLO HOTEL COLLECTION

Fort de deux adresses - I'une a Nice (Boscolo Hétel & Spa Nice 5*) et l'autre a Lyon
(Boscolo Hoétel & Spa Lyon 5%) - le groupe Boscolo Hotel Collection incarne l'excellence
de I'hospitalité italienne, alliant luxe, innovation et authenticité. Idéalement situés au
coeur de ces villes, les deux adresses proposent une expérience unique avec Sspa,
restaurant italien, rooftop panoramique, bar et terrasses. La collection Boscolo reflete la
passion d’une famille dédiée a l'accueil, ol chaque détail a été pensé pour le confort et
le bien-étre des clients. “Fatto con Amore” est 'engagement du groupe a offrir un
service impeccable et une hospitalité sincere, faisant de chaque visite une expérience
mémorable au coeur de Nice et Lyon.
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BOSCOLO HOTEL & SPA NICE 5*
12 Boulevard Victor Hugo 06000 Nice
www.boscolocollection.com

ROOFTOP BCLUB
Quvert du 15 avril au 30 septembre 2026
Du 15 avril au 30 avril : ouvert de 9h a 177h30 (Bar : 10h a 17h, Restaurant : 12h a 15h). Piscine de 9h a 17h30.
A partir du ler mai : ouvert de 9h a minuit (Bar : 10h-17h, Restaurant : 12h-16h et 19h-22h). Piscine de 9h & 17h30.

GENESI BAR
Quvert tous les jours

Petit-déjeuner de 7h a 11h30
Snacking et bar de 12h a 23h

RESTAURANT ANGELO
Du 15 au 30 avril : Diner de 19h a 23h
A partir du ler mai : Diner de 19h & 23h (ouvert du mercredi au dimanche inclus)
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